

	


 


	

	





  
    
      
        
          MILORD SOUS-VIDE + 33 (0) 3 44 91 12 72 - contact@milord.fr

        


        
          
            
              
              Livraison en 24h à 48h maxi
            


            
              
              Livraison gratuite dès 130 € H.T
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          Mon panier : 0 Produit





        


      




      
        NOS PRODUITS


        
          	 Sachets et sacs sous vide (prêts à être expédiés sous 24/48h) , étiquettes de traçabilité .   

                
                  	SACHETS SOUS VIDE CONSERVATIONS (SCO) 90µ sachets standart puis 65µ,70µ moins épais et 110µ,140µ , 160µ plus épais.
	SACHETS SOUS VIDE CUISSONS (SCU )
	SACHETS SOUS VIDE RETRACTABLES (SRC )
	SACHETS SOUS VIDE GAUFRES  (SG ) et (rouleaux)
	Etiquettes de traçabilité alimentaire pour mise sous vide .
	SACHETS SOUS VIDE RECYCLABLES (RECY)
	Biodégradable , Compostable .
	BAC DE RANGEMENT CONSOMMABLES
	SACHETS SOUS VIDE KRAFT


                              
	 Machines sous vide professionnelles.

                
                  	Machines sous vide de table.
	Machines sous vide simple et double cloche.
	Location Machines Sous Vide et Thermoplongeurs
	Maintenance machines sous vide, piéces détachées.
	Comparatif des machines à cloches.
	 Machines d'occasions
	Chariot pour Machine sous vide
	GREENVAC
	Bacs de rétractation
	Imprimante
	Scelleuse


                              
	 Machines à aspiration extérieure et accessoires 

                
                  	Machines à aspiration extérieure.
	BOITES JAUNES
	COUVERCLES POUR RECIPIENTS
	BOCAUX EN VERRES
	Boites STATUS


                              
	 Cuisson sous-vide , Thermométres + Sondes.

                
                  	Thermomètres et sondes
	Mousse pour prise de t°c
	Thermoplongeurs
	Tableau températures de cuisson et temps
	La mousse rouge MILORD MR® (Brevet MILORD). Contrôle de la température à coeur sous vide


                              
	 Plaques saumon (semelles carton) et Feuilles cellophane,sciure de fumage.

                
                  	Plaques et intercalaires
	Tableau  de correspondance entre les plaques saumon et les sachets sous vide
	Plateaux ronds 
	Fumaison (sciure)


                              
	  POTS WECK

                
                  	 POTS WECK


                              
	 IMFUM (Brevet MILORD)

                
                  	 IMFUM FUME® (Brevet MILORD)
	Sel Imfum
	Découvrir IMFUM NATURE ® (Toile de Maturation ,Protection cuisson ,Séchage ,Humidification sous vide) Bio Dégradable Compostable en 6 mois  (Brevet MILORD)


                              
	 Cloche VAPOSANTE® (vidéo et recettes) Brevet MILORD

                              
	 Hygiène et entretien (NEWCHIM)

                
                  	Protection et toques ,gants 
	Aseptisant
	Dégraissant 
	Détartrant
	Essuyage


                              
	 Couvercle universel bac  gastro inox 

                
                  	Couvercles universels pour bacs gatro à utiliser avec la Pompe aspipro 300 
	Bacs gastronormes


                              
	 Promotions : retrouvez les meilleures offres

                              


          


        

        
      


      

        
          	 Sachets et Sacs sous vide en stock livrables sous 24-48H 
	Machines Sous Vide professionnelles 
	Support 
	Questions / Réponses sous vide 
	CONTACT 
	100 Recettes de chefs


        



      

    
  






                  

	


	

		

			

				

					

						

							Thermomètres et sondes

						


					

				








				






				

					

						
					

				

				

				
					

					Ces thermomètres permettent de contrôler les températures à coeur des produits avec la mousse rouge ainsi que leur refroidissement rapide ou la remise en température à coeur .

					


					
						
							

								Trier par prix croissant
Trier par prix décroissant
Trier par popularité
Trier par ordre alphabétique



							




						


					
				


				 




				


							


							
							



							SONDE CHEF




							




							

								1 Sonde de pénétration pour four ( inoxydable diamètre de 3,5 mm) .

Sonde de 150 mm résistante à l'humidité.

Connectique de type jack (2,5mm).

Un câble...
							


							
								

									44,55 € HT | 53,46 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							SONDESSVIDE




							




							

								1 Sonde à aiguille pour la cuisson sous vide thermoplongeur ( diamètre de 1,6 mm) connectique de type jack (2,5mm) longueur du cable 1,2 métre, sonde de 9 cm.

POUR...
							


							
								

									46,12 € HT | 55,34 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Thermométre de poche




							




							

								 Sonde de poche pour la prise de température quotidienne idéal rapide et...
							


							
								

									60,30 € HT | 72,36 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Thermomètre MEDICAL frontal sans contact




							




							

								Thermomètre MEDICAL frontal sans contact (à infrarouge).

Modèle particulièrement adapté au dépistage grand public,une mesure fiable et sans contact de...
							


							
								

									109,03 € HT | 130,84 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							 Thermomètre cuisson avec mousse rouge




							




							

								Thermomètre alarme avec Chronomètre et minuterie ( 99 heures et 59 minutes),pour la cuisson sous vide.Thermomètre de Cuisson (Minuteur &...
							


							
								

									103,77 € HT | 124,52 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Thermomètre infrarouge à visée LASER (+ Sonde type K en option)




							




							

								Ce thermomètre professionnel vous permettra de mesurer la température de votre produit sous vide sans contact.

Caractéristiques :

    Température IR : -50 à...
							


							
								

									199,00 € HT | 238,80 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Thermomètre pour sonde Type K




							




							

								Thermomètre pour la lecture de la température à cœur sous vide lors de la cuisson à basse...
							


							
								

									178,49 € HT | 214,19 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Thermomètre DOUBLE pour 2 sondes Type K




							




							

								 Thermomètre professionnel vous permettra de mesurer deux températures simultanément pour la cuisson sous...
							


							
								

									219,49 € HT | 263,39 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Thermométre quatre sondes Type K avec alarmes




							




							

								Thermomètre 4 sondes Type K avec alarmes pour la cuisson sous vide à basse...
							


							
								

									245,94 € HT | 295,13 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Sonde de températures Type K 70mm diamètre 1,5 mm




							




							

								Sonde de cuisson  sous vide à thermocouple type K 70 mm, à...
							


							
								

									123,28 € HT | 147,94 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Sonde fine Type K 120mm




							




							

								Sonde fine pour thermomètre, thermocouple K 120 mm.
Applications semi-solides,viande,cuisson sous...
							


							
								

									140,70 € HT | 168,84 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Sonde fine Type K 20mm




							




							

								Sonde fine pour thermomètre, thermocouple K 20 mm.
Applications semi-solides,viande,cuisson sous...
							


							
								

									123,78 € HT | 148,54 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Sonde fine Type K 30mm




							




							

								Sonde fine pour thermomètre, thermocouple K 30 mm.
Applications semi-solides,viande,cuisson sous...
							


							
								

									125,62 € HT | 150,74 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Sonde fine Type K 60mm




							




							

								Sonde fine pour thermomètre, thermocouple K 60 mm.
Applications semi-solides,viande,cuisson sous...
							


							
								

									128,98 € HT | 154,78 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Sonde aiguille Type K 120 mm   fine tressée gaine métal




							




							

								sonde fine tressée gaine métal pour prise de température à cœur ,pour la cuisson à basse température et cuisson sous...
							


							
								

									137,50 € HT | 165,00 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Logiciel + boîtier enregistreur avec buzzer/LED + clé USB




							




							

								Thermobuzz est un enregistreur de données innovant qui vous permet de suivre vos cycles de cuisson, stérilisation ou autre en temps réel. Il vous alerte dès que le...
							


							
								

									650,00 € HT | 780,00 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		


							


							
							



							Sonde pour Thermobuzz




							




							

								Sonde fine 1.5 mms de diamètre pour thermomètre...
							


							
								

									121,50 € HT | 145,80 € TTC


								


							




							voir le produit > 



			




		
	





		


	


	




	



	



	

			    
				    
						Infos pratiques

				    

					
				




					
								
		
							Tableaux des temps de conservation sous vide en PDF

							en savoir plus >
					



										
		
							Le sous-vide en France et la législation

							en savoir plus >
					



					
					
		
							Températures pour la cuisson sous vide

							en savoir plus >
					



										
		
							Guide sous vide comment bien choisir votre Machine à emballer Sous Vide

							en savoir plus >
					



					
					
		
							Cloche Vaposanté® l’assurance d’une cuisine de qualité

							en savoir plus >
					



										
		
							La toile Imfum Nature®, libérez la créativité des cuisiniers

							en savoir plus >
					



					
				
	







			

	

			
				
					
						
						
						   
							
						    	
						    		Promotions

								

								
						    		

								

						    


							
			   

						
 
					
 	
				

			



	

	

			

			    
			    	
			    		Les avantages MILORD

					

					
			    


		
			
				
									
				
					Location Machines à emballer Sous vide et Thermoplongeurs


					en savoir plus >
							
				

				
									
				
					Vidéos : Machine sous vide MILORD


					en savoir plus >
							
				

				
									
				
					Les applications sous-vide.


					en savoir plus >
							
				

				
									
				
					S.A.V DÉCOUVREZ LE S.A.V MILORD  03.44.91.12.72


					en savoir plus >
							
				

				
									
				
					PIECES DETACHEES MACHINES HENKELMAN


					en savoir plus >
							
				

				
									
				
					Cloche Vaposanté® l’assurance d’une cuisine de qualité


					en savoir plus >
							
				

				
				
				

			
 


	



	

	


	
		
			

		

    
		
				    
			
				

				Livraison express en 24 heures


				Milord c'est la livraison gratuite de votre machine sous vide en France métropolitaine. C'est aussi 206 références de sachets.

				Voir les détails >
			

		


		
			    
			
				

				Questions / Réponses sur le sous-vide


				Les réponses à toutes vos questions à propos des machines sous-vide et de leur utilisation se trouvent sur notre site internet Milord spécialiste du sous-vide en France.

				Consulter la FAQ >
			

		



	    
			
				

				Notre service client
est à votre écoute !


				N'hésitez pas à nous contacter 
par email ou téléphone

				Nous contacter >
			

		


	
 
	


	

	
		
			
			
				
					Contact

			 		SAS Milord

			 		PARIS NORD,

			 		6 route de Compiègne

			 		60410 Verberie


			 		Tél.03 44 91 12 72

			 		Fax.03 44 91 18 97


			 		Pas de livraisons les samedis,

			 		dimanches et jours fériés.

			 		email contact@milord.fr
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								Machines sous vide professionnelles.
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																		> Machines sous vide simple et double cloche.
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								Plaques saumon (semelles carton) et Feuilles cellophane,sciure de fumage.
								

																		> Plaques et intercalaires

																		> Tableau  de correspondance entre les plaques saumon et les sachets sous vide
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								Hygiène et entretien (NEWCHIM)
								

																		> Protection et toques ,gants 
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								Couvercle universel bac  gastro inox 
								

																		> Couvercles universels pour bacs gatro à utiliser avec la Pompe aspipro 300 
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			 Nos conditions générales de vente détaillées
	Livraison
	RGPD
	 Mentions légales
	Partenaires

		
				

				


				
				
					
				 		Suivez-nous sur 
						

					

					
				 		Paiement 100% sécurisé
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	Règles de confidentialité sur le site milord-sous-vide.com

	En poursuivant votre navigation sur ce site, vous acceptez l’utilisation de cookies « tiers » ou technologies similaires destinés à identifier, analyser vos centres d’intérêts et assurer le bon fonctionnement du site E-commerce.

		Pour en savoir plus et paramétrer le cas échéant ces traceurs, nous vous invitons à cliquer ici.
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					Produit ajouté au panier ?


				


				

					Le produit a bien été ajouté à votre panier


				


				

					Fermer

					Aller au panier

				


			


		


	


	




	



	

	

	


